DEGUSTAZIONE

Tomate, banane, reine des prés, pignons de pin, olive taggiasche

Caramelle, langoustine, champignon, sobacha, aneth, orange

Tagliolini & la truffe noire

Canette, anguille fumée, betterave, sapin, ail noir, poivre Kdmpbt rouge, farro

Figue, miel, vanille, poivre de Tasmanie, vinaigre de balsamique

155€

Accord vins 68€
Nos menus sont servis pour I'ensemble de la table.

Pour plus d'informations sur les allergénes, veuillez contacter le personnel de salle.



