FRAGRANZE

Granchio, asparagi bianchi, latte di bufala, sakura, sencha, tagette, caviale

Cosce dirana, crescione, matcha, bergamotto, galanga, risoni

Risotto, spugnole, Marsala, salvia, caffe, Alpk&se Genus

Tagliolini al tartufo nero

Ricciola, piadina, peperone crusco, rooibos, limone nero, riso Venere

Costoletta di vitello “vitello fonnato”, asparagi verdi, dragoncello

Piccione, salame di Borno, piselli, mandorle, semi di nigella, menta, poivrade

Rabarbaro, yogurt, pepe rosa, ibisco, basilico tailandese

Mela, vaniglia, meliloto, mascarpone

198€

Accordo vini 105€

| nostri menu sono serviti per tutti i commensali.

Per ulteriori informazioni sugli allergeni, contattare il personale di sala.



