DEGUSTAZIONE

Granchio, asparagi bianchi, latte di bufala, sakura, sencha, tagette, caviale

Risotto, spugnole, Marsala, salvia, caffe, Alpk&se Genus

Tagliolini al tartufo nero

Costoletta di vitello “vitello fonnato”, asparagi verdi, dragoncello

Mela, vaniglia, meliloto, mascarpone

150€

Accordo vini 65€
| nostri menu sono serviti per tutti i commensali.

Per ulteriori informazioni sugli allergeni, contattare il personale di sala.



