SENSORIALE

Capesante, castagne, sedano, grappa, miele, calamansi, kororima, polline

Risotto “cacio e Penja”, ricci di mare, maggiorana, limone di Amalfi

Tagliolini al tartufo nero

Tonno Otoro, siero di latte, finocchio, vaniglia blu, Oolong al latte, rosmarino, yuzu, oliva

Capriolo, pera, vino rosso, Sambuca, speculoos, mirtillo rosso, oxalis

Babad, Strega, ananas, cocco, menta

Tiramisu, fior d’arancio, Whisky Bourbon

170€

Accordo vini 85€
| nostri menu sono serviti per tutti i commensali.

Per ulteriori informazioni sugli allergeni, contattare il personale di sala.



