FRAGRANZE

Langoustine, carotte, mangue, sureau, basilic, kombucha

Cepe, miso, topinambour, café, cacao, noisette du Piémont, sapin, kombu

Risotto, tomate jaune, moules, raz-el-hanout, Nduja, verveine

Tagliolini & la truffe noire

Barbue, poireau, Pancetta, truffe noire, citron d’' Amalfi

Canard, pasteque, Campari, coriandre, capucine, pamplemousse, ail noir, gingembre

Porcelet, Limoncello, camomille, courgette, graines de moutarde

Betterave, litchi, framboise, ubé, thé noir, hibiscus

Tiramisu, fleur d’oranger, Whisky Bourbon

195€

Accord vins 105€

Nos menus sont servis pour I'ensemble de la table.

Pour plus d'informations sur les allergénes, veuillez contacter le personnel de salle.



