ANTIPASTI

Haricots verts, couteaux, caviar, Stracciatella, olives Taggiasche, kiwi, Chartreuse, armoise 66

Seiche, artichaut, Lardello, poutargue, safran, laurier, persil, citron d'Amalfi 54

PRIMI PIATTI
Tagliolini a la truffe noire 48 / 62
Vesuvio, tomates jaunes, safran, raz-el-hanout, moules, Nduja, verveine 45

Risotto, gambero rosso, peperone crusco, Stracciatella, citron d' Amalfi, basilic 62

SECONDI PIATTI

Maquereau, tomate, madres, myrtilles, lemon myrtle, origan 62
Saint-Pierre, queue de boeuf, moelle, navet, shiitakes, yuzu, s€same, persil, maniguette 73

Ris de veau, petit pois, plancton, La Tur, sapin, mélilot, citron d'Amalfi, champignons 68

Coquelet, poivron, amarena, Saké, coco, cacao, sauge 66

DOLCI & FORMAGGI

Tiramisu, interprétation a la fleur d’oranger et au Whisky Bourbon 18
Betterave, litchi, framboise, ubé, thé noir, hibiscus 18
Banane, vanille, jasmin, yuzu 18

Notre sélection de fromages italiens 24
Accord « Marsala» 25

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

Gluten, lactose, arachide, soja. En cas d’allergie, veuillez-nous en avertir

Chef de cuisine : Verstrepen Louis



