MENU SENSORIALE

Gillardeau oester, asperges, Guanciale, shiso, yoghurt, roos, parmezaan, pistache di Bronte, bergamot

Inktvis, artisjok, Lardello, bottarga, saffraan, laurier, peterselie, Amalfi citroen

Tagliolini met zwarte truffel
Makreel, tomaat, bramen, bosbessen, citroenmirte, oregano
Haantje, paprika, amarena, Saké, kokosnoot, cacao, salie

* Paddestoel, Dulce, zwarte knoflook, ui, hazelnoot uit Piemonte, geranium

6-Gangen menu 180€

DE WIKNSELECTIE 95€

* Onze selectie van ltaliaanse kazen
Als vervanging van het dessert : supplement 10€

Als supplement van het dessert : supplement 18€

Alle onze menu's worden gediend voor heel de tafel

Al onze gerechten kunnen de volgende allergenen bevatten:

Gluten, lactose, pinda’'s, soja. Als u allergieén heeft, gelieve deze op voorhand te melden.

Chef : Verstrepen Louis



