MENU DEGUSTAZIONE

Gillardeau oester, asperges, Guanciale, shiso, yoghurt, roos, parmezaan, pistache di Bronte, bergamot

Tagliolini met zwarte fruffel

Zonnevis, ossenstaart, merg, raap, shiitake, yuzu, sesam, peterselie, maniguette

Kalfszwezerik, erwten, plankton, La Tur, spar, zoete klaver, Amalfi citroen, paddestoelen

* Mango, kokosnoot, rijst, jasmijn, munt, limoen, gember, Espelette-peper

5-Gangen menu 160€

DE WIKNSELECTIE 80€

* Onze selectie van ltaliaanse kazen
Als vervanging van het dessert : supplement 10€

Als supplement van het dessert : supplement 18€

Alle onze menu's worden gediend voor heel de tafel

Al onze gerechten kunnen de volgende allergenen bevatten:

Gluten, lactose, pinda’'s, soja. Als u allergieén heeft, gelieve deze op voorhand te melden.

Chef : Verstrepen Louis



