MENU SENSORIALE

Ostrica Gillardeau, asparagi, guanciale, shiso, yogurt, rosa, parmigiano, pistacchi di Bronte, bergamotto

Seppia, carciofo, Lardello, bottarga, zafferano, alloro, prezzemolo, limone di Amailfi

Tagliolini al tartufo nero
Sgombro, pomodoro, more, mirtilli, mirto limone, origano
Galletto, peperoni, amarena, Saké, cocco, cacao, salvia

* Funghi, dulce, aglio nero, cipolle, nocciole del Piemonte, geranio

Menu 6 portate 180€

ACCORDO VINI 95€

* La nostra selezione di formaggi italiani
In alternativa del dolce: supplemento 10€

In aggiunta al dolce: supplemento 18€

I nostri menu sono serviti per tuttii commensali

Tutti i nostri piatti possono contenere i seguenti allergeni:

Glutine, lattosio, arachidi, soja. In caso di allergie si prega di avvertire il personale

Chef : Verstrepen Louis



